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※価格は店内飲食の税率 10％表記です

写真は１人前です

にぎり

お椀 茶碗蒸し 
本日のデザート付き雪 上握り雪 上握り

一人前 3,200円（税込3,520円）

ゆきゆき

（税込4,950円）

お椀 茶碗蒸し 小鉢
本日のデザート付き花 握り

一人前 4,500円

はな

旨
※旬、天候、仕入れ状況により内容が変わります

（税込2,420円）

お椀 茶碗蒸し付き香 握り香 握り
かおりかおり

一人前 2,200円

（税込5,280円）
単品 お椀付き 4,500円（税込4,950円）

お椀 茶碗蒸し付き極 セット極 セット
きわみきわみ

一人前 4,800円
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桶盛り 旨
※その日の仕入れによって内容が異なります

のり巻き鮨盛りのり巻き鮨盛り

3,600円3人前

7,200円6人前

だんらん盛りだんらん盛り
15,000円５人前

※価格は店内飲食の税率 10％表記です

18,000円
親方おすすめ親方おすすめ

５人前

※要予約

（税込19,800円）

（税込7,920円）

（税込3,960円）
（税込16,500円）



700円
（税込770円）

ハーフ

1,900円

一本 1,400円
（税込1,540円）

3,800円
（税込4,180円）

（税込2,090円）
ハーフ

一本

1,200円

※価格は店内飲食の税率10％表記です

メニューお子様

汁物付ちらし 旨

一人前

ちらし鮨「松」

4,000円
松

一人前

本鮪大とろ・中とろ・赤身が入った１０貫入本鮪大とろ・中とろ・赤身が入った１０貫入

ちらし鮨「竹」

3,000円
竹

太巻 お土産にもどうぞ

鮨屋の太巻鮨屋の太巻

海鮮太巻海鮮太巻

一本一本 3,000円3,000円

当店自慢のまぐろの赤身が入っています。

お子様茶碗蒸し

お子様に人気のメニューの組み合わせ！

お子様にも今日だけちょっとだけの贅沢を。

単品メニュー

お子様プレート

ポテ唐セット 880円

300円

ポテトフライ
みんな大好き !

580円

1,500円
（税込1,650円）

ハーフ

（税込3,300円）（税込3,300円）

（税込4,400円）
一人前

ちらし鮨「梅」

2,200円
梅

（税込2,420円）（税込3,300円）

（税込1,320円）

（税込330円）

（税込638円）

（税込968円）

レインボーロールレインボーロール

本鮪赤身が入った８貫入本鮪赤身が入った８貫入 本鮪赤身とねぎとろが入った８貫入本鮪赤身とねぎとろが入った８貫入



天丼　�1,680 円 （税込1,848円）

調理に少々
お時間いただきます。

天丼 汁物付 1,680円

大海老天丼 (海老天３本 ) 汁物付 1,890円

※価格は店内飲食の税率10％表記です

鮨屋の天丼酢飯使用
鮨清次郎紫波店自慢の

天婦羅を丼でお気軽に。

酢飯との意外な組み合わせで

さっぱりお召し上がりいただけます。

※　ご飯は、 酢飯を使用しています。

※　テイクアウトも承ります。 お気軽にご注文下さい。

（税込1,848円）

（税込2,079円）



お好きなお鮨を一貫からお好み鮨

ねぎとろ軍艦 （一貫）280 円

いなり （一貫）130 円

帆立 （一貫）480 円まぐろ （一貫）480 円数の子 （一貫）380 円

大トロ （一貫）800 円

生えび （一貫）480 円

玉子 （一貫）130 円 とびっこ軍艦 （一貫）180 円 いか （一貫）180 円

※価格は店内飲食の税率10％表記です

生サーモン （一貫）280 円蒸し海老 （一貫）280 円 〆小肌 （一貫）280 円

（税込 880 円）

（税込 308 円）

（税込 143 円） （税込 143 円） （税込 198 円） （税込 198 円）

（税込 308 円） （税込 308 円） （税込 308 円）

（税込 528 円）

ずわい蟹 （一貫）580 円いくら軍艦 （一貫）　時価
（税込 628 円）

中トロ （一貫）680 円
（税込 748 円）

（税込 418 円） （税込 528 円）
（税込 528 円）



ねぎとろ巻 （一本）580 円
（税込 638 円）

海老きゅう巻 （一本）580 円･山ごぼう巻 （一本）280 円

活〆一本穴子 （一貫）1,000 円 生うに軍艦 （一貫）　時価

※価格は店内飲食の税率10％表記です

活あわび （二貫）1,000 円

･干瓢巻 （一本）280 円･納豆巻 （一本）280 円 ･お新香巻 （一本）280 円

･南高梅巻 （一本）380 円

･かっぱ巻 （一本）280 円

鉄火巻 （一本）580 円 まんぼ巻 （一本）680 円 とろたく巻 （一本）1,200 円

穴きゅう巻 （一本）580 円

（税込 1,100 円） （税込 1,100 円）

（税込 308 円） （税込 308 円）

（税込 418 円）

（税込 308 円）

（税込 308 円）

穴子 （一貫）680 円
（税込 748 円）

（税込 308 円）

（税込 638 円）

（税込 638 円） （税込748 円） （税込 1,320 円）

（税込 638 円）





極み刺身盛り

うに醤油単品 1,000 円
（税込1,100円）

3,500 円
【１人前】 （税込3,850円）

お造り三点盛
2,500 円

【１～ 2 人前】

【３～ 4 人前】

【5 ～ 6 人前】

【7～ 8 人前】

本まぐろが入った３種の刺し盛りです。

お造り五点盛
5,000 円本まぐろの入った、旬の５種の刺し盛りです。

お造り七点盛
8,000 円本まぐろの入った、旬の７種の刺し盛りです。

お造り十点盛
12,000 円大人数でも楽しめる１０種の旬ネタが入った刺盛りです。

もちろん本まぐろ入り。

※価格は店内飲食の税率10％表記です　※写真はイメージです

鮨清次郎名物、本まぐろを使った三種刺盛りです。
霜降りの脂が口の中で雪のように溶ける大とろ、程よい甘味と
きめ細やかな脂が人気の中とろ、そしてまぐろ本来の旨味を感
じることができる赤身。
まぐろの王様「本まぐろ」の旨さを、思う存分お楽しみ下さい。

本まぐろ三種刺し 【大とろ、中とろ、赤身】
鮨清次郎板長目利き

2,500 円

おつくり 職人が彩る、 旬の祭典

まぐろ三種刺し�2,500 円（税込2,750円）

（税込5,500円）

（税込8,800円）

（税込13,200円）

（税込2,750円）

うに醤油で食べる季節
商品

親方おすすめ
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写真はイメージです

海の宝石箱に粋なひと手間。清次郎至福の膳。

うな重、天婦羅、刺身。心まで満たす恵みを堪能。

うなぎ御膳国産

お一人様 6,800円
（税込7,480円）

うな重
天婦羅４点　お刺身３点

お椀　茶碗蒸し　デザート

ちらし御膳
お一人様 4,500円

（税込4,950円）
バラチラシ鮨

天婦羅４点　お刺身３点
お椀　茶碗蒸し　デザート

御膳料理贅沢なひとときを味わう、 至福の御膳。

天婦羅御膳
お一人様 4,500円

（税込4,950円）

天婦羅盛り
鮨５貫　お刺身３点

お椀　茶碗蒸し　デザート

海の恵みを天婦羅と鮨で味わう贅沢膳。

※２人前より承ります。 
※２日前まで要予約。

※御膳メニューはテイクアウトはできません。

※天候や仕入れ状況により内容が変更となる場合があります

※価格は店内飲食の税率10％表記です　※写真はイメージです
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写真はイメージです

コース料理

※要予約

おまかせコース お一人様 8,000円
先付け、お造り、海鮮茶碗蒸し、季節のお料理二品、お鮨、お椀、デザート

親方おすすめコース
福の神コース お一人様 5,000円
先付け、お造り、海鮮茶碗蒸し、季節のお料理、お鮨、お椀、デザート

宴会に、 会合に、 ご家族で。

【燕】コース（８品） お一人様 6,000円

※要予約
お一人様 4,000円【欅】コース（7品）

飲み放題プラン（90分）お一人様 2,500円（税込2,750円）

つばめ

けやき

上記コース料理は１名様から承ります。※仕入れによって内容が変更に

なる場合がございます。 詳しくはスタッフにお聞き下さい。

燕 ・欅コース料理は２名様～ 28 名様まで承ります。＊人数はご相談ください。
内容は季節によって変わりますので、 詳しくはスタッフにお聞き下さい。
※仕入れによって内容が変更になる場合がございます。

先付け　お造り　お鮨　お魚料理　酢の物　茶碗蒸し　汁物

・各コースメニューにプラス料金でご利用いただけます。
・飲み放題のラストオーダーは終了時間10分前となります。
・お時間の延長は3 0分8 0 0円（税込8 8 0円）で承ります。

Ａ  本まぐろのお刺身が入ったお造りコース

Ｂ  活あわびのお刺身が入ったお造りコース

Ｃ  大海老天ぷらの入ったお魚料理コース

先付け　お造り（３点盛り）　酢の物　お魚料理（１品）
お肉料理 -鶏肉-（１品）　お鮨　茶碗蒸し　汁物

～お好きなメニューをお選びいただけます～●うれしい選べるコース

お一人様から承ります

お一人様から承ります

カウンターのお客様におすすめのコースですカウンターのお客様におすすめのコースです

（税込5,500円）

（税込6,600円）

（税込4,400円）

（税込8,800円）




